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En VERT. le menu diéfétique recommandé par nofre Chef de cuisine. Les produts soulignés sonf préparés ou cul's « maison ».

LUNDI 9 mai MARDI 10 mai JEUDI 12 mai VENDREDI 13 mai
Jalade norvégienne Jalade espagnole Endives aux pommes ef raisons secs Pomelos rose
ENTREE (saumon fumé. pomme de ferre, fomate) | (haricot, poivron rouge. chorizo. oignon. ail)
Poireaux ef creveltes sauce cockfall Batavia ef dés de fromage Feullleté hof-dog Roulé de kamaboko sauce cockfall
Filet de poulef réfi aux amandes Boudin cru aux pommes Réti de dinde aux oignons Filer de cabillaud ef carrelet
VIANDE
Burger de veau Nuggets Lasagne bolognaise Carré de porc sauce safrance
Haricofs beurre Caroffes a la choulette Courgettes crémiere Chou de Chine a la béchamel
LEGUME
Pommes campagnardes Frites Pommes boulangeres
Assortment de fromages Assorfment de fromages Assortment de fromages Assortiment de fromages
LAITAGE
Yaourt naure / Yaourl aux frutts Yaourt nafure / Yaourt aux frulrs Yaourl nafure / Yaourt aux frul's Yaourt nalure / Yaourt aux frutts
Frutr de saison Frutt de saison Frutr de saison Frutt de saison
DESSERT
Tle flottante au chocolat Ananas chanh”g Clafoutis aux cerises Mousse crunch
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CULSINE

L Bensaid ¥ Hunien ¢ Russea
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