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Année scolaire 2010-2011
@oyége
Hacqueline de ERomilly En BLEU. e menu diétq dé par e Chef de cuisne Les produts soulgnés sort préparés « maisan »
. le menu diétéfique recommandé par nofre Chef de cuisine. Les produtts soulignés sont préparés « maison ».
| 1
D a ARDI 8 O DIl 10 a DRED a
Effeulllée de batavia au chevre Jalade carnaval Befteraves mimosa Club sandwich
R (chou blanc. caralte. poivron. mais, radis)
dalade piémontaise Tomate au thon Péfé de campagne brefon Concombre & la creme
Bouchée de filef de poulet Colombo de porc Paupielfe de lapin au romarin Cceur de colin sauce corail
AND
Boule de veau a | talienne Tomale farcie Hachis parmenfier Cuisse de pou|ef
Prinfaniere de léqumes (arottes Choux de Bruxelles Brocolis
Macaronis Blé pilaf Riz safrané
Assortiment de fromages Assortiment de fromages Assorfiment de fromages Assorfiment de fromages
Yaourt nafure / Yaourt aux frufrs Yaourt nafure / Yaourt aux fruf's Yaourt nafure / Yaourt aux fruits Yaourl nafure / Yaourl aux frults
Frutt de saison Frutr de saison Frutr de saison Jalade de fruts
. D
Tle Floftante Tarfe au ciron Enfremet vanille Mousse au chocolat
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CUISINE
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