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Année scolaire 2010-2011

En VERT. le menu diéfétique recommandé par nofre Chef de cuisine. Les produts soulignés sonf préparés ou cul's « maison ».

ENTREE

LUNDI 6 juin MARDI 7 juin JEUDI 8 juin VENDREDI 9 juin
Jalade de prinfemps Melon Batavia ef noix Jalade orientale

(salade. fomate. courgette. carofte)

Terrine marché de PFOVCHCC

Avocal aux creveltes

Rillette de pou|ef el cornichon

(semoule. poivron vert, oaf dur)

Tomaes fela

VIANDE

Escalope viennoise

Jaucisse fumée

Yeak haché de boaf

(sauce barbecue maison)

Ballotin de volaille

Auguillette de poulet aux pommes

bigot froid

Dos de colin sauce d"Alaska corail

Andouillette

LEGUME

Chou Fleur a la creme

Pommes ragolt

Trio de léqumes aux carottes jaunes

Fries

Haricofs verts

Purée de céleri

Epinards & la creme

Jemoule au paprka

LAITAGE

Assortment de fromages

Yaourt naure / Yaourl aux frutts

Assorfment de fromages

Yaourt nafure / Yaourt aux frulrs

Assortment de fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux frul's

Assortiment de fromages

Yaourt nalure / Yaourt aux frutts

DESSERT

Frutr de saison

G|ace vani||e ou choco[af

Frutt de saison

Tarfe normande

Compote de fruls de saison

MOUSSC desserf cacao

Cube pomme/Fraise

SCTﬂOUlC au |aif Sauce carame|
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