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Année scolaire 2010-2011
@ollége
Jacqueline de ERomilly En BLEU. le menu diéféfique recommandé par nofre Chef' de cuisine. Les produits soulignés sonf préparés « maison ».
| |
LUNDI 4 avril MARDI 5 avril JEUDI 7 avril VENDREDI 8 avril
Jalade grecque Crevettes aux agrumes Jalade nanfaise Buffet d entrées
ENTREE (fomate, concombre, feta olive noire) (p. de ferre. fomate. concombre. haricof vert)
Roulade de volaille aux olives Mais & |'ananas Jalade de mache balsamique
Jteak haché de veau Paupietfe de veau a |'estragon Gigo Froid ef cornichons Colin aux pefits legumes
VIANDE
Escalope viennoise Jaufé de porc fagon grand-mere Hachis parmenfier Chipolafa
Petts pois Trio de léqumes aux brocolis Rafatouille Choux de Bruxelles
LEGUME
Epinards au jus Boulgour Pommes persillées
Assortment de fromages Assorfment de fromages Assorfiment de fromages Assortiment de fromages
LAITAGE
Yaourt naure / Yaourl aux frutts Yaourt nafure / Yaourt aux frulrs Yaourt nature / Yaourt aux frutts Yaourt nalure / Yaourt aux frutts
Fruf's en compole Frutt de saison Frutt de saison Frutr de saison
DESSERT
Riz au lat Liégeois chacolaf ou vanille Peftt pot de créme caramel, beurre salé Buffet de desserts
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CULSINE
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