
MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE  
Année scolaire 2009-2010 

 

Semaine du 31 mai au 4 juin 


 En BLEU, le menu diététique recommandé par notre Chef de cuisine. En ROUGE, la sauce maison proposée par notre Chef de cuisine. 
 

 

LUNDI 
 

 

MARDI 
 

JEUDI 
 

VENDREDI 
     

 Crêpe au fromage Pastèque Haricots verts en vinaigrette Roulade de volaille et cornichon 
ENTRÉE     

 Crêpe aux champignons Tomate en vinaigrette Betterave et maïs doux Pâté de campagne et cornichon 
     

 Brochette de dinde au jus Sauté de moutonà l’oriental Sauté de porc au thym Bœuf braisé 
VIANDE    sauce paprika 

 Saucisse de Strasbourg Nuggets de poisson et citron Pavé du fromager Steak de colin à la dieppoise 
     

 Haricots blancs Julienne de légumes Pêle-mêle provençal Chou-fleur 
LÉGUME     

 Choux de Bruxelles Semoule  Purée (pommes de terre) Farfalles  
     

 Gouda  Cantafrais  Fromage blanc Brie pointe 
LAITAGE     

 Saint-Paulin Rondelé  Yaourt nature Coulommiers  
     

 Ananas  Riz au lait Fraises au sucre Pêche  
DESSERT     

 Pomme  Crème dessert caramel   Kiwi  
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Le GESTIONNAIRE     Le PRINCIPAL      Le CHEF DE CUISINE 
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