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En VERT. le menu diéfétique recommandé par nofre Chef de cuisine. Les produts soulignés sonf préparés ou cul's « maison ».

LUNDI 30 mai MARDI 31 mai JEUDI 2 juin VENDREDI 3 juin
Jalade fraicheur Asperaes verfes sauce mousseline
ENTREE (riz. tomae, mais, radis)
Betterave ef méche Taboulé oriental
Cuisse de poulef Omelette
VIANDE
Merquez Jaufe de porc a | alsacienne
Petts pois Pleurotes, asperges. pois gourmands
LEGUME
Semoule Pommes rissolées
Assortment de fromages Assortment de fromages
LAITAGE
Yaourt naure / Yaourl aux frutts Yaourt nafure / Yaourt aux frulrs
Frutr de saison Frutt de saison
DESSERT
Peftr pot de creme aux spéculos Pana cofa au coulis de framboise
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CULSINE
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