ENTREE

VIANDE

LEGUME

LAITAGE

DESSERT

MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE

En ROUGE. le menu diéfétique recommandé par notre Chef' de cuisine. Tous les prodults sonf préparés « maison ».

LUNDI 28 novembre

MARDI 29 novembre

JEUDI 1°" décembre

VENDREDI 2 décembre

Caroftes rapées cironnées

Taboulé marocain

Verrine de rillettes de thon

Mais a |ananas

Avocat

Befterave mimosa

Salade grecque
(fomae. concombre. fefa, olive noire)

Jardine et beurre

Paupieﬂe de veau

Escalpe de dinde normande

Jauté de veau Marengo

Tomate farcie

Grenad in de veau

Filet de poisson beurre blanc

Esca|pe de veau maftre d hotel

Vings de poulet

Choux de Bruxelles

Farfalles

Haricots beurre persillés

Riz pi|aF

Julienne de |égumes

Pommes de ferre saufées

Carottes a la creme

Ebly

Assorfiment de Fromages

Yaourt nafure / Yaourt aux frufrs

Assorfiment de Fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux frul's

Assorfiment de Fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux fruf's

Assorfiment de Fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux frul's

Frut de saison

Mousse Winch

Frutr de saison

Tranche napoltaine

Frutts de saison

Flan pafissier

Frutr de saison

Ananas chantilly
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