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Année scolaire 2010-2011
@oyége
g acqueline de cgeom‘ﬂ? En BLEU. le menu diéréhgue recommandé par nofre Chef de cuisine. Les produifs sou|lgnés sonf préparés « maison ».
| 1
DI 28 ma ARDI 29 mo D o DREDI 1" o
(uinoa des Incas Caroffes répées crues Jalade catalane Tomale ef dés de fefa
R (quinoa, poivron, carolfe. mais. persil) (haricot. fomafe. thon. oignon)
Endives aux raisins secs Terrine Trio de poissons Carottes rapées citronnées Jalade de frutts de mer
Paupielfe de dinde & la mourarde Andouillette Jteak haché de boeuf sauce barbecue Quenelle sauce Mornay
AND
Saucisse de Toulouse Nuggefs de pou[er Filer de pou|ef Vallée d'Auge Epau|e de porc demi-sel
Chou fleur Pefirs pois Caroffes Chou braisé
Lingot du nord & la fomae Pommes saufées Pommes ragott Riz pilaf
Assortiment de fromages Assortiment de fromages Assorfiment de fromages Assorfiment de fromages
Yaourt nafure / Yaourt aux frufrs Yaourt nafure / Yaourt aux fruf's Yaourt nafure / Yaourt aux fruits Yaourl nafure / Yaourl aux frults
Jalade de frutts exotiques Fruir de saison Fruir de saison Frut de saison
. D
baufre au sucre Peit pot de creme au chocolat Cake aux frutts blace
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL

Le CHEF DE CUISINE
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