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Année scolaire 2010-2011

En VERT. le menu diéfétique recommandé par nofre Chef de cuisine. Les produts soulignés sonf préparés ou cul's « maison ».

ENTREE

VIANDE

LEGUME

LAITAGE

DESSERT

LUNDI 27 juin MARDI 28 juin JEUDI 30 juin VENDREDI 1°" juiller
Batavia aux noix Asperaes verfes mimosa (éleri rémoulade Buffet d entrées
Carottes rapées citronnées Taboulé marocain Assielte de charcuferie
Cuisse de poulef aux amandes Grafin de poisson aux fruits de mer Epaule de porc demi-sel Pavé de lieu noir a |'aneth
Jaucisse de Toulouse Jaufe de porc a | ananas Tortillas Roti de dinde froid mayonnaise
Jardiniere de léqumes Trio de léqumes aux brocolis Epinards e croufons Carofftes a la creme
Macaronis Boulgour Riz safrané a la catalane Frites
Assortment de fromages Assorfment de fromages Assortment de fromages Assortiment de fromages
Yaourt naure / Yaourl aux frutts Yaourt nafure / Yaourt aux frulrs Yaourl nafure / Yaourt aux frul's Yaourt nalure / Yaourt aux frutts
Frutr de saison Frutt de saison Frutr de saison Buffel de desserts
Abricots au sirop Pot de creme chocolat blanc Flan au caramel
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