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En VERT. le menu diéfétique recommandé par nofre Chef de cuisine. Les produts soulignés sonf préparés ou cul's « maison ».

LUNDI 2 mai MARDI 3 mai JEUDI 5 mai VENDREDI 6 mai
Jalade Frisée aux crolfons de chevre Effeulllée de batavia ef mais Tomate au thon
ENTREE
Betteraves aux pommes Pizza roga|e Rillettes du Mans et cornichon
Jaumonette sauce charcufiere Pilon de poulef au ciron Coln sauce basquaise
VIANDE
Jaucisse de Toulouse Jaufe de porc sauce dijonnaise Boulelte de boaf a | falienne
Haricofs verts Trio de léqumes aux brocolis Pefts pois a la francaise
LEGUME Menu spécial
T Frites Farfalles au beurre Pilaf d Esbly au curry doux
ANNEE Assorfiment de fromages Assortment de fromages Assorfiment de fromages
LAITAGE du MEXTQUE
en FR ANCE Yaourl nafure / Yaourt aux frul's Yaourt nafure / Yaourt aux frul's Yaourt nature / Yaourl aux frutts
Frutt de saison Frut de saison Jalade de fruirs fropicaux
DESSERT
Mousse 2 la fraise Compote de fruits ef biscutr Pefit pot de creme a |a noisette
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CULSINE

L Bensaid ¥ Hunien ¢ Russea
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