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Année scolaire 2010-2011

En BLEU. le menu diéféfique recommandé par nofre Chef' de cuisine. Les produits soulignés sonf préparés « maison ».

LUNDI 25 avril

MARDI 26 avril

JEUDI 28 avril

VENDREDI 29 avril

ENTREE

Concombre fraicheur

& de Paques saveur crabe

Batavia aux crolfons de chevre

DUO de saucissons g cornichon

Jalade pasfoure”e

(péfe. fomate. poivron vert)

Pasfégue

Cuisse de poulef rdfie aux herbes

(éte de porc grillée

Jaumon au safran

VIANDE
Merguez a | orientale Baaf mirofon Rati de dinde Fagon Marengo
Gratin de céleri Haricofs verls Rafatouille
LEGUME
Coquilettes Semoule Pommes slice

LAITAGE

Assorfiment de fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux frul's

Assortment de fromages

Yaourt nafure / Yaourt aux frul's

Assorfiment de fromages

Yaour! naure / Yaourt aux frutts

DESSERT

Frutt de saison

Cloches de Paques

Compore de péches

BFOWH ie_creme anq|aise

Frut de saison

Creme caramel

Le GESTIONNAIRE

Le PRINCIPAL

Le CHEF DE CUISINE
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