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En VERT. le menu diéfétique recommandé par nofre Chef de cuisine. Les produts soulignés sonf préparés ou cul's « maison ».

LUNDI 23 mai MARDI 24 mai JEUDI 26 mai VENDREDI 27 mai
Pasteque Jalade grecque Péche au thon Batavia aux crolfons
ENTREE (fomate, concombre, Feta, olive noire)
Céleri rémoulade Coquille de saumon e macédoine Salami danois ef cornichons Mais ef emmental
Jaué de dinde aux olives Daube de boef prinfaniere Car de fourte des Alpes au boeuf Colin meuniere
VIANDE
Jaucisse de francfort Tomate farcie (éte de porc a la disble Burger de veau Marengo
Duo de caraltes ef salsifis Haricots beurre Bouquetiere de léqumes Brocolis
LEGUME
Lenfilles au jus Purée Saint-Germain Jalade mélée Farfalles a la fomate
Assortment de fromages Assorfment de fromages Assortment de fromages Assortiment de fromages
LAITAGE
Yaourt naure / Yaourl aux frutts Yaourt nafure / Yaourt aux frulrs Yaourl nafure / Yaourt aux frul's Yaourt nalure / Yaourt aux frutts
Frutr de saison Frutt de saison Frutr de saison Frutt de saison
DESSERT
blace malabar Liégeois chocolaf ou vanille Muffin aux pépites de chocolal Peftr pot de creme aux spéculos
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CULSINE
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