MERNU DU RESTAURANT SCOLAIRE

Année scolaire 2003-2010
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En BLEU. le menu diététiaue recommandé par nofre Chef de cuisine. En ROUGE. la sauce maison proposée par notre Chef de cuisine.

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Tomafes mozare||a Pome|os Me|on

ENTREE MENU

(reveffes entieres durimi mayonnaise enfierement prépare. Paté de campagne ef cornichon

Ales de poulef Lasagnes bolognaise sous la condute du Chef de cuishe, Filet de poisson blanc
VIANDE sauce barbecue par Jonathan, Franck ef Mickael

Sauce OSCI“C

ESCB|OP€ CIC dinde viennoise

Yaourt nafure Yaourf nafure Carottes a la créme Yaourt nafure

LAITAGE Yaourf ou fromage

Assortment de fromages Assortment de fromages Assortmenf de fromages

(one g|acé vanille ou chacolaf Peche Tle foftante Mousse au chocolal ou au café

Prinfaniere de légumes Selade Créf’le Riz pilaf
LEGUME ou ferrine de légumes

DESSERT

Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CUISINE
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