ENTREE

VIANDE

LEGUME

LAITAGE

DESSERT

MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE

En ROUGE. le menu diéfétique recommandé par notre Chef' de cuisine. Tous les prodults sonf préparés « maison ».

LUNDI 19 septembre

MARDI 20 septembre

JEUDI 22 sepftembre

VENDREDI 23 septembre

Pasfeque

Poireaux aux creveltes

Salade espagnole
(haricol vert. tomate. poivron, chorizo)

Mache aux agrumes

Tarfare de concombre

Duo de saucissons

(uinoa des incas
(quinoa, caroffe, mais, poivron rouge)

Mais a |"ananas

brafin de poisson aux frul's de mer

Rofi de dindonneau

Jambon braisé

Filef de poisson meuniere

Jaucisse Boudin aux pommes Vings de poulet (éfe de porc a la moutarde
Courgettes Prinfaniére de legumes Endives braisées Haricos beurre
Coqui”eﬂes Pommes de ferre Pommes sautées Pommes vapeur persi”ade

Assorfiment de Fromages

Yaourt nafure / Yaourt aux frufrs

Assorfiment de Fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux frul's

Assorfiment de Fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux fruf's

Assortiment de fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux frufrs

Frut de saison

Mousse chacolar-noisefte

Frutr de saison

Lirchis au sirop

Frutr de saison

Barre glacée

Purée de Frutts de saison

Liégeois chocolat ou vanille

Le GESTIONNAIRE

A: Gorein

"
el

e @y

Le PRINCIPAL
«F. (/Wgum

COLLEGE JACQUELINE DE ROMILLY / s 65, rue des Labours 77 700 Magny-le-Hongre = 01.64.712.30.

Le CHEF DE CUISINE
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0164.1712.39. ce0772713f@ac-creteil fr




