MERNU DU RESTAURANT SCOLAIRE

Année scolaire 2010-2011
@ollége .
a Lo do Romill d;mazne oZu 18 au 22 ocioére
acqueline de omilly
| 1
En BLEU. le menu diététiaue recommandé par nofre Chef de cuisine.
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Batavia aux dés de brebis Concombre & la creme Buffer d'entrées
Saucisson sec ef cornichon Jalade de Frui
(uenelle de brochef sauce aurare ifofé on S anc Filer de cabillaud ef carrelef
VIANDE 2,
Brochette de poulef a |'indienne Filet de porc aux péches
Haricots panachés a _ m eur safrané Prinfaniere de légumes
LEGUME .
Pommes boulangeres rre Boulgour
Assortment de fromages } ' Assorfment de fr de from Assorfiment de fromages
LAITAGE . % .
Yaourt nafure / Yaourt aux fruts o aourt x frutts Yaourl nature / Yaourl aux frults
Frut a} ; Frut Buffet de desserts
DESSERT A\
Millefeuille chocolat ou fraise . amel Abricots creme anglaise
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CUISINE
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