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MERNU DU RESTAURANT SCOLAIRE

Année scolaire 2003-2010

C_Dj;maine cZu 17 au 21 mant

En BLEU. le menu diététiaue recommandé par nofre Chef de cuisine. En ROUGE. la sauce maison proposée par notre Chef de cuisine.

LUNDI MARD] JEUDI VENDREDI]
Salade parmentiere Coaur de frisée Pasfeque
ENTREE MENU SPECTAL
Mais a la vinaigreffe Jalade verte mélée _ _ Tomale a la vinaigrelfe
Tomafes farcies Jaumonette sauce cifron : Timbale méditerranéenne
VIANDE sauce fomale
Pilons de poulef (uenelle de veau chasseur Eufs durs sauce Mornay
Pefirs pois Haricofs verts Epinards
LEGUME Jalade californienne
Riz Papillons honsd: Pennes
Bric pone Fromage blenc sucré PeSaryT Tome blanche
LAITAGE Pommes smiles
Camembert Fromage blanc e confiture de fraise Cheddar Jaint-Paulin
Kiwi Compofe de pommes Doughnut Creme dessert vanille
DESSERT
Ananas Compofe pomme-banane Mousse au chacolat
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CUISINE
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