MERNU DU RESTAURANT SCOLAIRE

Année scolaire 2003-2010

@()Hége .
Gacaueline de Romill démalne Ju 16 au 20 novemé’re
acquecrine e o y
I En BLEU. le menu diététiaue recommandé par nofre Chef de cuisine. En ROUGE. la sauce maison proposée par nofre Chef de cuisine.
LUNDI MARDI JEUDI VENDRED]
Pomelos Melange fraicheur Jalade harmonie
a ENTREE MENU BASQUE
Poireaux a la vinaigretfe Jalade de fortis S Eufs durs mayonnaise
Saucisses de Francfort Sauté de dinde sauce fajine [ Burger de veau
VIANDE sauce au jus de veau
Tarfflette (dinde) Filer de poisson pané Salade verte Poissonnelte a la mayonnaise
, : el dés de brebis , ;
Brocolis Haricofs verfs Julienne de légumes
LEGUME , .
Semoule Sauté de poulet basquaise Farfalles
piperade el riz
Yaourt aromafisé Pefit suisse aux fruits Yaourt nafure
LAITAGE Tome noire
Brie Rondelé aux noix Fraidou
Kiwi Pomme (branny) béfeau basque Banane
DESSERT
Beignef & la framboise Creme desserf au caramel Cocktail de frufs au sirop
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CULSINE
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