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LUNDI 16 mai

MARDI 17 mai

JEUDI 19 mai

Année scolaire 2010-2011

En VERT. le menu diéfétique recommandé par nofre Chef de cuisine. Les produts soulignés sonf préparés ou cul's « maison ».

VENDREDI 20 mai

ENTREE

Jemoule égupfienne

(semoule. fomafe. coarr de palmier. mais)

Courgettes crues rapées balsamigues

Tomafe mimosa

Duo de charcuterie ef cornichon

Balavia aux péfales de jambon sec

Corne! de_jambon ef macédoine

Salade charcufiére
(pomme de ferre. museau. oignon)

Caroftes répées

VIANDE

Boule d"agneau 4 la nigoise Jeak haché aux oignans Merquez Lieu norr sauce curry
Cordon bleu Tortellini frais au gruyere ef dinde Chipolata Jaufé de coq fagon bourguignonne

LEGUME

Poclée asialique

Haricofs blancs mijofés a la fomae

Ratatouille

Pois croguanfs

Macaronis

Blettes

Pommes & | anglaise

LAITAGE

Assortment de fromages

Yaourt naure / Yaourl aux frutts

Assorfment de fromages

Yaourt nafure / Yaourt aux frulrs

Assortment de fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux frul's

Assortiment de fromages

Yaourt nalure / Yaourt aux frutts

DESSERT

Frutr de saison

Poire au chocolat

Frutt de saison

F|an nappé au carame|

Frutr de saison

Mousse de fraise

Frutt de saison

Doghnuf's chocolat

Le GESTIONNAIRE

C Bengaid

COLLEGE JACQUELINE DE ROMILLY / &2 65, rue des Labours 77 700 Magny-le-Hongre = 0164.17.12.30.

Le PRINCIPAL

¥ Honien

0164.17.12.39.

Le CHEF DE CUISINE

§ Ressn

ce0772713f@ac-creteil fr



