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MERNU DU RESTAURANT SCOLAIRE

. eV - .
@femalne cZu 17 au 5 fevrier

Année scolaire 2003-2010

En BLEU. le menu diététiaue recommandé par nofre Chef de cuisine. En ROUGE. la sauce maison proposée par notre Chef de cuisine.

LUNDI MARD] JEUDI VENDREDI]
Pomelos Radis ef beurre Poireau vinaigrette Lattue iceberg
ENTREE
Jalade hollandaise Salade verte. croutons ef pommes Macédoine de légumes Caroffes rapées
Brochette de dinde Poulef réfi Jreak haché ef échalotes dauté de dinde ef oignons
VIANDE sauce paprika
Omelefte au fromage Lasagnes a la bolognaise Carré de porc fumé au jus Nuggets de poisson et cifron
Rafatouille Pefits pois au mais Courgelfes a | ail Haricofs beurre
LEGUME
demoule Coquilettes ef fromage rapé Pommes de ferre vapeur cboulelfe
Carré de |'est Fromage fondu président Yaourt aromafisé Saint-Nectaire
LAITAGE
Brie Brebis creme Yaourt nafure Emmental
Compofe pomme-abricof Crépe nafure sucrée Pomme Golden Mousse au chocolat au lait
DESSERT
Poire au sirop ef amandes Crépe au chocolaf Banane Mousse au café
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