ENTREE

VIANDE

LEGUME

LAITAGE

DESSERT

MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE

En ROUGE. le menu diéfétique recommandé par notre Chef' de cuisine. Tous les prodults sonf préparés « maison ».

LUNDI 14 novembre

MARDI 15 novembre

JEUDI 17 novembre

VENDREDI 18 novembre

Chou blanc / Chou rouge

Pété de campagne

Jalade norvégienne
(saumon fumeé. pomme de ferre. oignon)

Tarfare de concombre

Fon d'arfichaut balsamique

Jalade nicoise

Batavia ef raisins secc

Feuilleté au fromage

Andouillette aux oignons

Goulasch de boeuf

Jaumonelte sauce curry

Couscous

Bavelte a | échalofe

Cordon bleu de dinde

Filef de poisson meuniere ef cifron

Jreak haché sauce fomate

Tomate provengale

Coquillettes

Courgeffes

Endives braisées

Purée

Poireaux a la creme

Pommes dC ferre vapeur

Assorfiment de Fromages

Yaourt nafure / Yaourt aux frufrs

Assorfiment de Fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux frul's

Assorfiment de Fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux fruf's

Assorfiment de Fromages

Yaourl nafure / Yaourt aux frul's

Frut de saison

Mousse framboise

Frutr de saison

Abricol creme anglaise

Frutts de saison

Tiramisu

Frutr de saison

Flan caramel
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