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En BLEU. le menu diéréhgue recommandé par nofre Chef de cuisine. Les produifs sou|lgnés sonf préparés « maison ».

ARD ®

Pome |OS rose

Jalade de poireaux aux creveltes

Jalade nicoise

(riz. tomate, thon, haricof verf, olive noire)

Péche au thon

Pizza rouale Roulé de kamakoko Batavia aux dés de roquefort Roulade de jambon
Brochette de volaille catalane Colin & la diable Céte de porc grille Colin meuniere citron

Jaucisse fumée

Burger dC veau a |'esfragon

Daube de beeuf au curry

Emincé de pou|efé |'aigre doux

Haricots verts & |'al ef au persil

Lentilles au Jus

Chou fleur au grafin

Pommes persillées

Julienne de léqumes

Pommes noiseltes

Haricots beurre provencale

Grafin dauphlnols

Assortiment de fromages

Yaourt nafure / Yaourt aux frufrs

Assortiment de fromages

Yaourt nafure / Yaourt aux fruf's

Assorfiment de fromages

Yaourt nafure / Yaourt aux fruits

Assorfiment de fromages

Yaourl nafure / Yaourl aux frults

Frutt de saison

Ananas frais chanfilly

Compofe de fruits de saison

Enfremet caramel

Frutr de saison

Tarfelelte au chocolar

Frutr de saison

Panna cofa coulis de fruits rouge

Le GESTIONNAIRE

Le PRINCIPAL

¥ Munien

COLLEGE JACQUELINE DE ROMILLY / 5= 65, rue des Labours 77 700 Magny-le-Hongre = 01.64.7.1230.

Le CHEF DE CUISINE

§ Ressn

0164171239, &P ce0772713f@ac-creteil fr
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