MERNU DU RESTAURANT SCOLAIRE

Année scolaire 2003-2010
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En BLEU. le menu diététiaue recommandé par nofre Chef de cuisine. En ROUGE. la sauce maison proposée par nofre Chef de cuisine.

LUNDI MARD] JEUDI VENDREDI]
Jalade de mais Poireaux vinaigrefte Caroffes rapées Meli-mélo d entrées
Jalade coleslaw Sardines a |'huile Feuilleté bolognaise
Réti de porc dans |'échine Brochettes de dinde Jaumonelfe Assiette de viandes froides
VIANDE sauce moufarde sauce harissa sauce au beurre blanc
Pavé du fromager (sans porc)
O Legumes croquants Semoule a | orientale Pommes de ferre persillées Chips ef salade
LEGUME
Yaourt nafure Yaourf nafure Yaour! nafure Yaourt nafure
LAITAGE
Fromage al coupe Fromage al coupe Fromage ala coupe Fromage ala coupe
Creme dessert blace Péche Brownie creme anglaise
DESSERT
Le GESTIONNAIRE Le PRINCIPAL Le CHEF DE CUISINE
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